ALLERGENES A DECLARATION OBLIGATOIRE

Ces informations ont notamment été établies a partir des déclarations de nos fournisseurs sur la composition de leurs
produits.
Il s'agit des allergénes a déclaration obligatoire et non des présences accidentelles d'allergénes qui pourraient intervenir
lors des manipulations chez nos fournisseurs ou dans notre établissement.
Ce tableau est mis a jour le plus souvent possible, en fonction du renouvellement de notre carte.

Nom de I'établissement : La Cafetiére Félée

Allergéne
Entrées, plats et desserts

Fruit a coque

Crustacé
Poisson
Arachide
Soja
Lait
Céléri
Moutarde
Sésame
Sulfite
Lupin
Mollusque

CEuf

Gluten

Nems de chévre et noix, cuits au four et sauce miel-moutarde v AR a4 v

Sashimis de saumon gravelax au whisky Tourbé, mousse wasabi et
sauce soja sucrée 4 44 v

Temakis croustillants au crabe et wakamé, mangue-sweet chili et
Aioli d’avocat v v |V

Ceviche de Daurade au lait de coco-curry vert, crudités et rapé de v v
combava

Magret au Saté, polenta au lait de coco, pistache et cranberry, sauce v v v
passion-vin rouge

Tataki de thon aux sésames, sauce coco-curry jaune, Pilaf de riz noir
au dashi v v

Porc de montagne de I'’Aveyron au Char Siu, Purée de patates douce v aw;
a I'huile de truffe, sauce soja au poivre Thai

Filet de Bar réti a 'unilatéral, risotto aux shiitakés lié au parmesan, v v
fumé de poisson émulsionnée au curry Panang

Wok aux tagliatelles de riz, légumes croquants, cacahuétes et sauce 7l v v
soja-tahini

Nouilles Udon sautées aux légumes verts et champignons noirs, v v v v
sauce teriyaki

Soupe thai au lait de coco, curry Massaman, légumes et v
champignons

Ramen au bouillon de beeuf, nouilles japonaise et son ceuf mollet
mariné P v v v v v

Transparence de crémeux citron-yuzu, Granola et mousse chocolat v v aw;
blanc au jasmin

Baba au rhum, confiture de tamarin, chantilly au pandan v v v

Graines de chia au lait de coco, compotée de bananes et cacahuétes v
salées

Coulant au chocolat noir et coeur Toblerone, mousse caramel v v |/

Créme au chocolat fagon Liégeois, mousse café et amandes v
caramélisées




